AMU-uddannelser og

inspirationsmaterialer, NYHEDSBREY

undervisningsmaterialer,

til- og afkoblinger,
analyser og
TUP-projekter

FKB 2632

Industrislagtning
og foreedling af
kadvarer

FKB 2647

Brad-, kage-,
dessert- og
konfekture-
fremstilling

Koxxen, HoTeL, ResTAURANT, )
BAGER, KONDITOR &
august 2010 KoDBRANCHEN

Nye arbejdsmarkedsuddannelser

43 061 Varmebehandling af kedvarer

Deltageren kan medvirke til at udvadge relevante varmebehandlingsmetoder og
ved fremstilling af sikre kadprodukter ud fra kendskabet til mikrobiologiske
faktorers indflydel se pa produktet. Deltageren kan efterleve virksomhedens
egenkontrol program og overhol de gad dende graansevaa dier.

Varighed: 2 dage

I nspirationsmaterialet kan hentes pa hjemmesiden under " Inspirationsmateria-
ler til AMU-uddannel ser”.
IKV- materialet kan hentes pa hjemmesiden under " IKV-materialer”.

43 058 Konservering af kadvarer

Deltageren kan medvirke til opretholdelse af fadevaresikkerheden ud fra kend-
skab til grundlasggende principper og metoder ved konservering af kedproduk-
ter, herunder kendskab til kaling, frysning, varmebehandling, kemisk konserve-
ring, ragning, terring, saltning og fermentering.

Varighed: 2 dage

I nspirationsmaterialet kan hentes pa hjemmesiden under " Inspirationsmateria-
ler til AMU-uddannel ser”.
IKV- materialet kan hentes pa hjemmesiden under " IKV-materiaer”.

NY FKB Industrislagtning og foraedling af kedprodukter
Fadles kompetencebeskrivel se Industrislagtning og foreedling af kedprodukter
er blevet revideret og vil i starten af efterdret blive godkendt som:

FKB 2248 Industrislagtning og foraedling af k@dprodukter.

Nye arbejdsmarkedsuddannelser under udvikling
Der vil i foréret 2011 blive indgaet aftale med udviklere for udvikling af neden-
stédende arbejdsmarkedsuddannel ser med arbejdstitlerne:

"Rationel fremstilling af chokoladekonfekture og chokoladeaeg”
"Rationel fremstilling af fladekager”
"Vejledning og forteelling om bager- og konditorprodukter ved salg”

"Markedsfgring af brgd, kager, desserter og konfekture”

Nye til- og afkoblinger
45610 Pkologisk konditori og fintbred afkobles 30.09.10
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Nye arbejdsmarkedsuddannelser

FKB 2634 43 028 Detailudskeering af delstykker af svinekad

Varighed: 3 dage. Ingen &ndring i malbeskrivelse. Erstatter 42 467
Detailforarbejd-
ning 0g foraedling 43 Q44 DeIikatesseprodukti(_)n o _

af ferskvarer Varighed: 3 dage. Ingen &ndring i malbeskrivelse. Erstatter 42 471

43 051 Eksponering og salg af delikatesseprodukter
Varighed: 3 dage. Ingen &ndring i malbeskrivelse. Erstatter 42 473

43 053 Eksponering og salg — detailpakket kad og friskvarer
Varighed: 3 dage. Ingen &ndring i malbeskrivelse. Erstatter 42 474

43 053 Produktion af kogepglser
Varighed: 3 dage. Ingen &ndring i malbeskrivelse. Erstatter 42 479

43 054 Produktion af medister, paleeg og rggvarer
Varighed: 3 dage. Ingen &ndring i malbeskrivelse. Erstatter 42 480

43 057 Kundebetjening — detailhandel med ferskvarer
Varighed: 2 dage. Ingen andring i malbeskrivelse. Erstatter 42 490

NY FKB

Feelles kompetencebeskrivelse Detailforarbejdning og foraedling af ferskvarer er
blevet revideret og vil i starten af efteraret blive godkendt som:

FKB 2249 Detailforarbejdning of foraedling af ferskvarer

Nye til- og afkoblinger

42470 Detailudskaring af delstykker af kalvekad afkobles 30.06.10
42467 Detailudskaring af delstykker af svinekad afkobles 31.12.10
42471 Delikatesseproduktion afkobles 31.12.10
42473 Eksponering og salg af delikatesseprodukter afkobles 31.12.10
42474 Eksponering og salg —detailpakket kad og friskvarer — afkobles 31.12.10
42479 Produktion af kogepalser afkobles 31.12.10
42480 Produktion af medister, paleeg og ragvarer afkobles 31.12.10
42490 Kundebetjening — detailhandel med ferskvarer afkobles 31.12.10
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AMU-uddannelser og

inspirationsmaterialer, NYHEDSBREY

undervisningsmaterialer,

til- og afkoblinger,

analyser og
TUP-projekter

FKB 2689

Madfremstilling —
restaurant, kanti-
ne og catering

FKB 2777

Reception,
servering og
service

KoKKeN, HOTEL, RESTAURANT, )
August 2010 BAGER, KONDITOR &
KBDBRANCHEN
Nye arbejdsmarkedsuddannelser

43059 Mad til bgrn pa restaurant og café

Deltageren kan udvikle og fremstille gastronomisk sund og kulinarisk spendende

mad til bern i alderen 4 til 12 ar. Deltageren kan pa baggrund heraf bedre udvikle

eget madkoncept og spisemiljg, der appellerer til og imgdekommer bgrn som kun-
degruppe.

Varighed: 2 dage

Inspirationsmaterialet vil blive lagt pa hjemmesiden under overskriften ”Materi-
aler til AMU-uddannelser”.

43060 Det klimavenlige kgkken

Deltageren kan udvikle og fremstille klimavenligt mad baseret pa hensyntagen til
miljg- og klimaforhold og saesonvarer, kendskab til danske madtraditioner og
madkultur samt anvendelse af viden om gkonomisk baredygtighed og potentielle
kundegrupper ved udvikling af koncepter for klimavenligt mad

Varighed: 2 dage

Inspirationsmaterialet vil blive lagt pa hjemmesiden under overskriften ”Materi-
aler til AMU-uddannelser”.

45780 Almen fgdevarehygiejne — obligatorisk certifikat

Varighed: 3,0 dage. Ingen &ndring i malbeskrivelse.

Bliver godkendt ultimo august 2010 og vil erstatte 42 426 Almen fadevarehygiejne
Nye til- og afkoblinger

41509 EDB og statistik for administrative funktioner  afkoblet 30.06.10

Nye arbejdsmarkedsuddannelser under udvikling
Der er indgaet aftale med udviklere pa udvikling af nedenstaende arbejdsmar-
kedsuddannelser med arbejdstitlerne:

"CRM- og bookingsystemer”
"| frontlinien pa hoteller og konferencer”

Og der vil i fordret 2011 blive udviklet nedenstaende arbejdsmarkedsuddannelser:
"Kulturforstaelse anvendt i geestebetjening”

"Dgrmand i funktion”

Nye til- og afkoblinger

42430 Enkle serveringsformer afkoblet 30.06.10
42432 A la carte servering med videre afkoblet 30.06.10
42431 Selskabs- og stikbordsservering afkoblet 30.06.10
42443 Vin og geestebetjening afkoblet 30.06.10
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AMU-uddannelser og

inspirationsmaterialer, NYHEDSBREY

undervisningsmaterialer,

til- og afkoblinger,
analyser og
TUP-projekter

FKB 2778

Mad til grupper
med varierede
behov for
ernaering

Kokxen, HoTeL, RESTAURANT, )
BAGER, KONDITOR &
August 2010 KGDBRANCHEN

Nye arbejdsmarkedsuddannelser

42 817 Sensorisk anretning med veertskab

Deltageren kan anvende sensorisk analyse til kreativt at anrette et bredt sortiment
af retter, sa maden fremvises indbydende for forskellige malgrupper. Deltageren
kan anvende anretningen og egen vertsrolle til at skabe en positiv maltidstemning
malrettet forskellige brugergrupper.

Varighed: 3 dage

42 818 Baeredygtighed i storkgkkener

Deltageren kan anvende viden om gkologi og baeredygtige ravarer til kostplan-
leegning, indkeb og produktion i et baeredygtigt storkekken. Deltageren kan an-
vende principperne i Det Ny Nordiske Kgkken og kan i madfremstilling forene
velsmag med ernaeringsmassige behov ved anvendelse af nordiske ravarer.
Varighed: 3 dage

42 885 Mad og maltider til forskellige malgrupper

Deltageren kan fremstille og anrette velsmagende og indbydende maltider ud fra
forskellige brugergruppers behov og gnsker. Deltageren kan udarbejde madkon-
cepter pa baggrund af maltidets ernaringsmassige og sociale betydning for for-
skellige brugergrupper.

Varighed: 3 dage

Inspirationsmaterialet kan hentes pa hjemmesiden under ”Inspirationsmaterialer
til AMU-uddannelser”,
IKV- materialet kan hentes pa hjemmesiden under ”IKV-materialer .

42 886 Mad til bgrn — sunde bgrn

Deltageren kan planlagge og tilberede spaendende, sensorisk mad til barn pa for-
skellige alderstrin samt anvende gaengse grundtilberedningsmetoder og ravarer,
herunder gkologiske. Deltageren kan efterleve geldende hygiejneregler for mad-
produktion pa arbejdspladsen.

Varighed: 3 dage

Inspirationsmaterialet kan hentes pa hjemmesiden under ”Inspirationsmaterialer
til AMU-uddannelser”,
IKV- materialet kan hentes pa hjemmesiden under ”IKV-materialer .

Fortsaettes naeste side
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Nye arbejdsmarkedsuddannelser

42 887 Mad til bgrn — organisation og samarbejde

Deltageren kan medvirke ved etablering af kakkener i bgrneinstitutioner/skoler og
vurdere overholdelsen af de lovgivningsmassige regler og retningslinjer. Deltage-
ren kan anvende kommunikation til markedsfaring og til samarbejdet med plan-
leegning og fremstilling af maltider.

Varighed: 4 dage

Inspirationsmaterialet kan hentes pa hjemmesiden under ”Inspirationsmaterialer
til AMU-uddannelser”,
IKV- materialet kan hentes pa hjemmesiden under ”IKV-materialer ™.

42 888 Bgrn og mellemmaltider

Deltageren kan planlegge ernaringsrigtige mellemmaltider til bgrn pa forskellige
alderstrin i overensstemmelse med de officielle anbefalinger. Deltageren kan tilbe-
rede og anrette indbydende mellemmaltider til barn samt vurdere anvendelse af
hel- og halvfabrikata.

Varighed: 3 dage

Inspirationsmaterialet kan hentes pa hjemmesiden under ”Inspirationsmaterialer
til AMU-uddannelser”,
IKV- materialet kan hentes pa hjemmesiden under ”IKV-materialer ”.

42 899 Brugerorienterede maltidskoncepter

Deltageren kan vurdere og anvende resultater af brugerundersggelser til at udvikle
og udarbejde erneeringsrigtige maltidskoncepter malrettet brugergruppernes gn-
sker og behov. Deltageren kan vurdere konceptets produktionsmaessige egnethed.
Varighed: 3 dage

43 150 Den danske kvalitetsmodel

Kvalitetsarbejde i institutionskakkenet retter sig mod dig, der er ansvarlig for eller
deltager i im-plementeringen af dette. Du vil fa vearktgjer til at anvende Den Dan-
ske Kvalitetsmodel til kakkenets kvalitetsarbejde og far rettet fokus mod synligge-
relsen af dette.

Varighed: 3 dage

Inspirationsmaterialet kan hentes pa hjemmesiden under ”Inspirationsmaterialer
til AMU-uddannelser”.
IKV- materialet kan hentes pa hjemmesiden under ”IKV-materialer ”.

Fortsattes naeste side
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FKB 2778 Nye arbejdsmarkedsuddannelser under udvikling
Der er indgaet aftale med udviklere pa udvikling af nedenstaende arbejdsmar-
Mad til grupper kedsuddannelser med arbejdstitlerne:
med varierede "Service i institutionskgkkener — kunden i centrum”
behov for
ernaering "Den gode hverdagsmad”

Der vil i efteraret 2010 og foraret 2011 blive indgaet aftale med udviklere for ud-
vikling af nedenstaende arbejdsmarkedsuddannelser med arbejdstitlerne:

"Fra strategi til praksis i institutionskgkkener”
"produktionsplanleaegning i institutionskgkkener”
"Optimering af produktionen i institutionskgkkener”
"Sammenhang mellem logistik og gskonomi i madproduktion”
"Take-away og offentlige kgkkener”

"Salg og markedsfaring inden for institutionskgkkenomradet”

"Mad med paedagogik”

Nye undervisningsmaterialer under udvikling:
Der forventes at blive udviklet undervisningsmaterialer i lgbet af efteraret for ar-
bejdsmarkedsuddannelserne:

Den danske Kvalitetsmodel i institutionskgkkener

Revision af FKB Mad til grupper med varierede behov for
ernaering

Feelles kompetencebeskrivelse *Mad til grupper med varierede behov for ernae-
ring’ vil i lgbet efteraret bliver revideret. Den reviderede felleskompetencebe-
skrivelse forventes at traede i kraft i lgbet af 2011.

Nye til- og afkoblinger

42709 Forretningsforstaelse og virksomhedens IT-systemer — afkoblet 30.06.10
4427-2 Kreativ anretning afkobles 31.12.10
4431-2 Maltider tilpasset brugerens behov afkobles 31.12.10
4432-2 Baredygtighed og naerveer afkobles 31.12.10

www.khru.dk - Klik ind pA EFTERUDDANNELSE



	Nyhedsbrev FKB 2632, 2647.pdf
	Nyhedsbrev FKB 2634
	Nyhedsbrev FKB 2689, 2777
	Nyhedsbrev FKB 2778
	Nyhedsbrev FKB 2778 II
	Nyhedsbrev FKB 2778 III

