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Nye arbejdsmarkedsuddannelser

42 402 Slagtning af kreaturer

Deltagerne kan bedemme og slagte kreaturer korrekt efter en given arbejdsinstruk-
tion og efterleve dyrevaarnsloven samt gad dende hygiejne- og sikkerhedsforskrif-
ter. Deltagerne kan medvirke il et godt arbejdsmilj@ og forebyggel se af arbejds-
ulykker. Deltagerne kan udfere kvalitets- og udbyttekontrol.

Varighed: 25 dage

Nye arbejdsmarkedsuddannelser under udvikling
Der er indgaet aftale med udviklere pa udvikling af nedenstaende arbejdsmar-
kedsuddannel ser med arbejdstitlerne:

"Varmebehandling af fadevarer”

"Konservering af fgdevarer”

Nye arbejdsmarkedsuddannelser

42 403 Molekylaer gastronomi

Deltageren kan forsta principperne bag molekylaa gastronomi og arbejde ud fra
denne videnskabelige metode i tilberedningen af mad. Deltageren kan ud fra utra-
ditionelle ravaresammensagninger, nye teknikker og tilberedningsmetoder samt
viden om, hvordan mad aandrer form, konsistens og smag under tilberedningen,
forfine og udvikle nye smagsoplevel ser.

Varighed: 2 dage

42 404 Energiopbyggende konferenceforplejning

Deltageren kan forsta virksomhedens konferencekoncept og planlasgge en forplej-
ning, der understetter konferencedeltagernes aktiviteter. Pa basis af viden om er-
naaring og sundhed kan deltageren tilrettelaagge og fremstille indbydende og visu-
elt appetitvakkende hoved- og pausemdltider, som medvirker til at opretholde
konferencedeltagernes energibalance.

Varighed: 2 dage

Nye arbejdsmarkedsuddannelser under udvikling
Der er indgaet aftale med udviklere pa udvikling af nedenstaende arbejdsmar-
kedsuddannel ser med arbejdstitlerne:

"@kologisk mad pa restaurant”

"Sund mad til udespisende bgrn”
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Nye arbejdsmarkedsuddannelser under udvikling

Der er indgaet aftale med udviklere pa udvikling af nedenstaende arbejdsmar-
kedsuddannelser med arbejdstitlerne:

Revision af mal for " Dgrmand — der danner grundlag for autorisation”

Nye undervisningsmaterialer

40 912 Mellemmaltider — sunde og velsmagende

Undervisningsmaterialet kan hentes pa Materialeplatformen pa EMU.dk og pa
Efteruddannelsesudvalgets hjemmeside under overskriften "Undervisningsmateri-
ale til AMU-uddannelser”

Nye arbejdsmarkedsuddannelser under udvikling

Der er indgaet aftale med udviklere pa udvikling af nedenstaende arbejdsmar-
kedsuddannelser med arbejdstitlerne:

"Mad til bgrn — organisering og samarbejde”
"Mad til bgrn —sunde bgrn”

"Mad og maltider til forskellige brugergrupper”
"Bgrn og mellemmaltider”

"Service mellem leverandgr og kunde”

"Den danske kvalitetsmodel”
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Nye analyser
Efteruddannelsesudvalget har netop igangsat nedenstaende analyse:

Analyse af kompetencebehov hos medarbejdere inden for bager- og kondi-
toromradet

| de sidste 10 ar har anvendelsen af efteruddannelsesaktiviteter inden bager- og
konditoromradet vaeret meget begraenset. Samtidigt har medarbejdersammensat-
ningen &ndret sig ved, at flere personer med anden etnisk baggrund end dansk,
iseer i hovedstadsregionen, har fundet vej til branchen. Begge faktorer har medfart,
at det er opstaet et egentligt uddannelsesefterslaeb, som der er behov for at afdak-
ke og pracisere karakteren af ved en tilbundsgaende analyse.

Branchefolk ma tage pa besgg i nabolandet Sverige eller rejse til Berlin for at sgge
nye ideer og inspiration til udviklingstiltag og nye uddannelser. I Sverige, hvor
produktionsvilkarene er meget identisk med de danske, er branchen karakteriseret
ved fremdrift og positiv image hos forbrugerne.

Analysen skal fgre frem til en kortleegning af behovet for kompetenceudvikling af
medarbejdere med henblik pa at opdatere efteruddannelsestilbud inden for bager-
og konditoromradet.

Analysen primare formal:

o at afdekke branchens kompetencebehov og behovet for at udvikle nye
uddannelsestilbud

Analysen forventes gennemfgrt primo oktober 2010.
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